Juli 2026

KASE-ZUCCHINI-AUFLAUF UBERBACKEN
400 g Fleckerl
250 g Erdépfel
1 kg Zucchini
2 Eier
300 g Kase, gerieben
300 ml Schlagobers
e Salz, Pfeffer, Knoblauch
Zubereitung
Fleckerl und Erdapfel kochen. Ausgekihlte Erdépfel
und Zucchini grob reiRen. Mit allen Gbrigen Zutaten

vermischen, wirzen und bei 160 °C im Rohr ca. 40 Min.

backen.

Juli 2026

CREMIGE TOPFENLASAGNE
1 kg Topfen
200 g Sauerrahm
Zitronenschale
8 Eier
160 g Zucker
Vanillezucker
800 g Weizengriel
30 g Maisstarke
1 Prise Salz

e 200 g Lasagneblatter
Zubereitung
Topfen, Sauerrahm, Dotter, Halfte des Zuckers,
Vanillezucker, Zitronenschale, Griel3 und Starke
verruhren. Eiklar mit restlichem Zucker und Salz zu
Schnee schlagen und unterheben. Lasagneblatter in
heiRem Wasser einweichen. Backblech gut einfetten
und mit Griel3 bestreuen. Ein Drittel der Topfenmasse
bestreichen, dann eine Nudel-, Topfen-, Nudel-,
Topfenschicht auffiillen. Bei 150 °C 20 Min. backen,
dann die Hitze auf 140 °C reduzieren und ca. 35 Min.
weiter backen.



